Selva di \/al (Gardena, 15. Marzo 2010

Serata | irolese

Vasta Sce!ta di ]nsalate Crude & (otte

Antipasto Tirolese

B o o o o ok o o

(Canederli allo SPeck in Prodo

oppure
ZUPPa cl’Orz_o
Bis di Gnocc}‘ui di Tormaggio & “Schlutzkra fen” [Tattiin C asa
28 P
con Farmigiano & Durro [Tuso

B o o o o o

Maialino al [Torno, Se”a di Vitello al Timo,
Coscia d’Agnello con Menta, (Gulasch di Manzo
Fo!enta, Fatate al (Cartoccio & \erza

B o o o o o

Scelta di Dolci Tipici dal PBuffet

Formaggi Locali al Carre”o

PBuffet di [Frutta [Tresca




Wolkenstcin in (aroden, 15. Marz 2010

Tiroler Abend

Reichhaltige AuswaH von Rohen & Gekochten Sa]aten

Er]esenes aus Sudtirols Réuc]ﬂcr‘mammcm
EE ok o ok o ok o Rk o R S o
Speckknb’delsuppe

OCJCF

Gcrstsuppe

KEEREEEERRERFRRERRRRRERE

Bis von Hausgemachten SCHutzkraP]Ccn & Késenockerln
mit Reibkase & Prauner Putter
Spamcerkcl aus dem Ofen, K albsriicken mit Thgmian, [ ammkeule mit
Pfefferminze, Rindsgoulasch mit Polenta & [ olienkartoffeln & Wirsing

B o o o o o o

Auswahl von Einheimischen McHsPeisen & | Desserts vom Buget

Késc Ecke
[risches Obst vom Bmcmcet




Selva \/ai Garciena, | 5th of Marci"i 2010

T raditional Tgro]can Dinner

Rich Selcction of Sa]acis & Antipasti on Puffet

T raditional Tyro]ean Specialities

B o o o o o o o

Speck Dumpling Soup

or
Barlcg SOUP
Bis of Sma” (Cheese Dump]ings
& [omemade “SCHUtZIG‘aPICCHM with Farmesan & Prown Putter
FPork from the Oven, Sadc”e of Veal with Thgme,
Lamb FHaunch with Fcppcrmint, BCCF (Goulash
with Folenta, Baked Fotatoes & Savog
Ci‘ioice of Traditional Desserts
from Buget

Assorteci Tﬂpes of Chccse & FFCS]"I Fruit from Buget




